
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

ENTRÉES À partager ou non

Une belle betterave bien colorée		   12€

L’oeuf Meurette, champi bouton, 
petits oignons et lardons			     14€

Les fameux couteaux sans fourchette 	   16€

Thon mariné 
comme celui de Mamie en Colombie  	   16€ 

Retour de forêt, 
belle poêlée de champignons    		   18€

La Goujonnette d’Amour  		   	   18€

Sans poireauter, 
le poireau vinaigrette truffé 2.0  		  20€

Os à moëlle truffé des copains  	   	   22€

LES DESSERTS

Café Gourmand Froufrou			     12€

Entremet chocolat/passion		  	   12€

Baba au rhum colombien	  		    12€
 
Riz au lait aux fruits de saison 		    12€

À partager :

Paris/Brest pour 4 				     35€

Le gros millefeuille pistache pour 4 	  35€  

Tarte au citron pour 4 		    	   38€

VINS
vin blanc 			           12cl     75cl

Minervois «La Polissonne», 
domaine J.P. Charpentier 2017   7€      35€

Bourgogne «d’Or», 
Samuel Billaud 2016    		  9€      51€

Pouilly-Fumé «La Moynerie», 
Michel Redde 2015	 	        12€      60€

vin rosé 			           12cl     75cl

Côtes de Provence «Maur & More»
Château Saint-Maur 2017        7€      28€

vin rouge 			           12cl     75cl

«Solstice» Vin de France, 
domaine Viret 2016 	         	 7€      38€

Costières de Nîmes «Terrasses d’Hortense», 
domaine Renouard 2014   	             8€   40€

Pinot Noir, Bourgogne , 
domaine Dupasquier 2016	                9€   40€

Montagne Saint-Emilion «Maison Blanche», 
Despagne Rapin 2014                12€     60€

VIANDES

Une belle poitrine, mais de cochon, 
jus à la moutarde de Meaux 		    26€

Chevreuil rôti, crémeux de céleri,
noisette et poudre de perlimpinpin  	   38€ 

Entrecôte Black Angus     			    52€

À partager :

Épaule d’agneau cuit tout doux 		  115€
(pour 2/3)

Le fantastique Jarret de veau 
confit 48H (pour 3 ou 2 gros mangeurs) 	                  120€

Le canard à l’os,   			   75€ pour 2
ail rose, jus au café		         150€ pour 4

POISSONS

Cabillaud, brocolis vierges 
au vinaigre d’oignon  	   		   25€

Le Saint Pierre au beurre d’agrumes,
poireaux & passion 			    29€

Turbot à l’arrête, confit d’ail noir 	   42€

À partager : 

La belle sole Meunière pour 2  	          120€

Le Poulpe, 
l’Octopus, le merveilleux 		    40€/pers.

LES PÂTES À partager ou non

Les coquillettes truffées au jambon 
de mon enfance 				      32€

Les gnocchis maison et langoustines 
à la sauge 				        	  36€

LES GARNITURES

Poêlon de légumes de saison 		      5€ 

Mélange de salade 			       5€

Purée de pommes de terre			      5€

Frites crispy en deux cuissons 		      5€ 

Purée Caviar de Sologne 10gr		    32€

LE PLAT VÉGÉ

Légumes de saison, bouillon coco tiédi 
et quinoa croustillant 			     24€


