
PRIX NET ET SERVICE COMPRIS

ENTRÉES À partager ou non

Retour de forêt,
champigons sautés en persillade, 
jus de viande bien poivré                        22€

Oeuf parfait, nuage d’oignons doux,
croquant d’amandes fumées,
oigneaux nouveaux crispy                       9€

Crémeux d’artichauts truffés,
copeaux de parmesan,
brioche dorée d’amour                         25€

Baguette toastée, os à moëlle,
moutarde à l’ancienne, truffe,
fleur de sel                                          16€

Mini burgers façon Edouard VII,
comté et oignons confits                        14€

Ceviche de maigre, leche de tigre,
patate douce                                         15€
          

LES DESSERTS

Café Gourmand Froufrou			       9€

Entremet passion, coco                           10€

Brioche perdue, glace au spéculoos   	   12€
 
Coeur coulant au chocolat 	              11€

Tarte du moment 	                                  9€

Le gros millefeuille 
caramel beurre salé                  Pour 2 : 22€
                                              Pour 4 : 40€  

VINS

vin blanc 			                 12cl     75cl

Bourgogne «d’Or», 
Samuel Billaud 2016    	           10€   51€

Pouilly-Fumé «La Moynerie», 
Michel Redde 2017	 	           13€   60€

Faugères «Le Cairn», 
Domaine de Cottebrune 2018       8€    60€

vin rosé 			                   12cl     75cl

Côtes de Provence «Maur & More»
Château Saint-Maur 2017                    8€      28€

vin rouge 			                  12cl     75cl

Costières de Nîmes «Terrasses d’Hortense», 
Domaine Renouard 2015   	                        9€    40€

Montagne Saint-Emilion «Maison Blanche», 
Despagne Rapin 2014                14€     60€

VIANDES
Suprême de volaille,
purée de chou-fleur fumée,
sommité de chou-fleur multicolores         24€
 
Epaule d’agneau confite, grillée,
jus poivré                                             97€
(pour 2/3 copains, à partager)

Côte de boeuf entière Black Angus,		
béarnaise façon Malcom Ecolasse          160€
(pour 2/3 copains, à partager)

POISSONS
Poulpe des côtes méditerranéennes,
chimichurri, huile d’olive Kalios Bio         45€
(pour 2 : 80€ et pour 4 : 160€)

Cabillaud nacré, tétragone,
beurre blanc au parfum de carotte
et gingembre                                          29€

Thon snacké à l’unilatérale, sauce teriyaki
au ponzu infusée à la vanille,
purée de brocolis, sommité de brocoletti       31€

PÂTE ET RISOTTO
À partager ou non

Les coquillettes truffées (avec ou sans 
jambon) de mon enfance 		             29€

Risotto minute,
langoustines juste colorées,
bisque en émulsion et agrumes               36€

LES GARNITURES

Poêlon de légumes de saison 		      5€ 

Mélange de salades 			       5€

Purée de pommes de terre			      5€

Frites crispy en deux cuissons 		      5€ 


